Geflillte Blatterteigsterne

ERGIBT CA. 35 STERNE Zeitangaben
2 ausgewallte Blitterteige (je ca. 25x 42 cm) Vor- und zubereiten: ca. 40 Min.
1Fi, verklopft, zum Bestreichen Backen: ca. 8 Min. pro Blech
FULLUNG
609 getrocknete Tomaten in Ol Energiewert / Stiick
abgetropft, fein geschnitten ca. 394 kJ/94 kcal
125 g Krauter-Cantadou
2 EL Mohn
Mein Einkauf
Aus den Bldtterteigen mit Guetzli-Aus- - 2 RN E I e
stecher ca. 70 Sterne ausstechen, gg G 25 ) =
. . - 609 getrocknete Tomaten in Ol
auf ein mit Backpapier belegtes Blech _ 125 Kréuter-Cantadou
legen. Die Hdlfte mit Ei bestreichen — 2 EL Mohn
und mit Mohn garnieren.
BACKEN: Ca. 710 Min. in der Mitte Im Vorrat
des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens. -E
Herausnehmen, auf einem Gitter
auskiihlen.
FULLUNG : Getrocknete Tomaten mit
Krduter-Cantadou mischen. Auf die
Sterne ohne Mohn streichen. Restliche
Sterne als Deckel drauflegen.
Weitere gluschtige
Rezepte unter
www.coop.ch/rezepte
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