Lachs-Wasabi-Sterne
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Zutaten
FUr 4 Parsonen

1 ausgevallter Blstterteig
(@ 25x42am)
1 Eodb
1B Wesser
1 Karanbole inca. 1cm
dicken Scheiben
Lachs-Bdlag
18d Genefraiche
2B Wesabi
¥aTL  Salz, wenig Pfeffer
80g gerducherterBio-Lachs
infeinen Streifen
1B Dill, feingeschnitten
1 Bio-Zitrone, nur ¥2 abgariebene
Schale, 1TL Saft
Zubereitung
Steme: Aus demBlatterteig 4 Steme von je
ca. R2am@ ausstechen, auf @n it Bade
papier beegtes Blech legen. Aus demTeig-
rest Keinere Steme von je ca. 3¥%-cm@
fur die Gamitur ausstechen, auf das Blech
legen, ca. 30 Min. kil stdllen. Egelb und
W\esser gut varriihren, Steme darit bestra-
chen. ] eene Karanbolescheibe auf die
gossen Teigsteme legen.

Backen: Ca. 8 Min. in der Mitte des auf
220 Grad vorgeheizten Ofens. Kleine Steme
herausnehen, grosse Stame ca. 4 Min.
fertig backen. Herausnehren, auf einem
Gtter auskiinlen.

Lachs-Belag: Granre fraiche und Wesabi gut
varriinren, wirzen. Masse auf die grossen
Steme verteilen. Lachs und Dill rrischen,
Ztronenschale und -saft daruntemrischen.
J eca. 1B Lachs auf der \Bsabinesse var-
teilen, it den Keinen Teigstermen gamieren.

Zeitangaben

\or- und zubereiten: ca. 40 Min.
Kihl stdllen: ca. 30 Min.
Backen: ca. 12 Min.

Energiewert/Person

@ 2198 K /526 ked

[ lausgewndllter Blatterteig
(@ 25x42am)

1 1Kararbole

1 18d Crarefrache

11 ¥> B_Wbsabi

[ 80ggaducherter Bio-Lachs

1 1E.Dill

11 1Bio-Ztrone

B
1 Saz
[ Pfeffer
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